
parti kisokos

Nemritkán még a leggondosabb tervezéssel is igen rögös út vezet egy-
egy sikeres eseményig, így ha profi szolgáltatást akarunk, szükség lesz 
egy olyan partnerre, amelynek vendéglátó-ipari tapasztalata megoldja az 
összes felmerülő kulináris problémát. De mi alapján válasszunk partnert? 
Megmondjuk. 

 R endezvényt szervezni nem kis mun-
ka – oda kell figyelni a programra, 
a megjelenésre, a helyszínre, a de-
korációra, a technikai részletekre 
és még ezernyi más szempontra, 

amelyek mind-mind eltörpülnek egyvalami mel-
lett: ez a catering. A felszolgált-feltálalt-megkínált-
megkóstoltatott étel ugyanis mindennek az alfája 
és ómegája. 

A hozzáértés
A catering- (azaz éttermi) szolgáltatásokat nyújtó 
cégek között hatalmas a verseny. Sok cég van a 
piacon, és mind a megélhetésért küzd egy olyan 
világban, ahol rengeteg megbízó kizárólag az ár 
alapján hozza meg döntését. A kiválasztott cég 
azután vagy teljesíti a megrendelésben foglaltakat, 
vagy... Sok szakember szerint a megbízónak „meg 
kell tanulnia olvasni az árajánlat sorai között”. 

Partiételek 
szabályai

5  t i p p  a  j ó  c a t e r i n g h e z

Lehet, hogy a 
nagyobb cégek ko-
molyabb financiális 
ráfordítást igényel-

nek, de az biztos, 
hogy nem hagyják 
majd cserben ügy-

feleiket. Ugyanakkor 
sokaknak elég egy 
kisebb ügynökség, 

amellyel azután 
jobb partnerei 

lehetnek egymás-
nak hosszú távon. 
A biztos tipp tehát: 

döntsön igényeinek 
megfelelően!
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Partiételek 
szabályai

Ezért javasolják a hozzáértők azt, hogy komo-
lyabb rendezvényre csak megbízható partnert 
válasszon magának a vállalat, kérjen referenciá
kat, és természetesen tájékozódjon gondosan a 
döntése előtt. 

A program
A vállalatok rendezvényei az esemény céljától 
függően rendkívül sokfélék lehetnek, a koktél-
partitól a konferenciákig, az ültetett, szűk körű 
vacsoráktól az állófogadásig vagy a báloktól a 
szakmai napokig. Az adott esemény általában 
már meghatározza cateringjének stílusát és a 
cateringgel szemben támasztott igényeket. Sok 
esetben a programja definiálja vagy legalábbis 
leszűkíti a szóba jöhető megoldások körét, így a 
szervező dolga csupán annyi, hogy a megbízói 
igényeknek megfelelő megoldási és kivitelezési 
javaslatokat tegyen le a megbízó asztalára. 

A stílus
Különféle trendek uralkodnak mostanában a 
cateringpiacon. A legnagyobb divat az úgyne-
vezett „flying service”, amikor apró falatkákat szol-
gálnak fel koktélparti jelleggel, vagy a molekuláris 
konyha, amellyel a séfek a csúcsgasztronómia 

A kitelepüléssel 
járó rendezvények 
minőségi lebonyo-
lítása magas szintű 
logisztikai és gaszt-
ronómiai szaktudást 
és technológiát is 
igényel.
Persze bármilyen 
is a rendezvény, 
az a legfontosabb, 
hogy stílusában, 
mondanivalójában, 
megjelenésében 
illeszkedjen a szer-
vező szándékaihoz.

Fontos, hogy az 
esemény megren-
delője és az azt 
szervező ügynök-
ség képviselője 
pontosan megértse 
egymást, és úgy 
épüljön fel a ren-
dezvény, hogy a 
legkülönlegesebb 
stílus is inkább 
természetesnek, 
mint mesterkéltnek 
hasson.

határait feszegetik. Divat még az adott esemény 
egy bizonyos téma alapján való tematizálása is, 
amelyhez a catering is illeszkedik mind dekoráció
ban, mind pedig stílusban és ízvilágát tekintve. 
Így teljesen más látványt és érzésvilágot köve-
tel az ünnepi – például a karácsonyi – konyha, 
mint a tájegységekre vagy adott korszakra épülő 
catering, és természetesen mást szolgálnak fel 
egy modern, fiatalos koktélpartin, mint egy barokk 
stílusú kastélymulatságon. 

A személyzet
A jó kiszolgáláson nagyon sok múlik: a vendé-
gekkel kapcsolatba kerülő személyzet bizonyos 
szinten az egész esemény imidzsét és hangu-
latát képes befolyásolni. Egy jó stílusú, de nem 
tolakodó pincér, egy remek ajánlásokat adó séf 
a látványpult mögött, vagy éppen egy értelmes 
és informatív hosztesz a bejáratnál sokat nyom 
a latban. Ők olyan fontos részei az egész estés 
gépezetnek, akiket megéri részletesen tájékoz-
tatni az esemény előtt. Ha tudják, pontosan mit 
várnak el tőlük, ők is könnyebben megfelelnek a 
megbízói igényeknek. 

A technikai háttér
A rendezvény helyszínétől, az esemény program-
jától függően minden rendezvényhez más-más 
technikai háttér szükséges. A könnyed szend-
vicsektől a grandiózus látványkonyháig sorolni 
lehetne a variációkat, mégis, a legbonyolultabb 
dolog is egyszerűvé válik, ha megvan a hozzáillő 
technikai háttér – és természetesen a személy-
zet, aki ért a technika alkalmazásához. Ebben is 
leginkább választott ügynökség lehet a jó part-
ner – ő az, akinek a rendelkezésére áll mindaz a 
technika és technológia, amely az adott feladat 
elvégzéséhez szükséges. 
A nagyobb ügynökségek ezt saját gépparkjukból 
oldják meg, míg másoknak alvállalkozókra lehet 
szükségük. 
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