PANNON BORMUSTRA 2011

Kamaszkorba lépett a Pannon Bormustra, idén mar 12. alkalommal kostolta és értékelte
a nemzetkdzi zslri az orszag legjobb borait. Szakértd szerzdnk Ugy veéli: 6rémre s
szomorusagra egyarant volt ok.
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raltink a jol 6sszevéalogatott zsd-
rinek, akik a borvilag tényleges
elitjét reprezentaltak. Jo volt sze-
mélyesen is megismerkedni Isabelle
Legeronnal, pozitiv és baratsagos
lényével, akinek a természethl bo-
rok iranti vonzalma tiszteletre mélté még akkor
is, ha nem tudok minden gondolataval azono-
sulni. A ,nagy” Matt Kramer, a Wine Spectator
allando kolumnistaja nem arult el tul sokat ma-
gardl, de volt néhany kifejezetten szimpatikus
megnyilvanulasa. Példaul az, amikor elmesélte

élete elsd korty tokaji borhoz kothetd éiményeét.
Oszintének tiint elcsuklo hangja a bor felidé-
zésekor — eddig azt hittem, effélét kizardlag én
tudok produkalni... De ugyanilyen éimény volt a
borok megitélése sommelier-szemmel is, Szabd
Janos master sommelier és Andreas Larsson
exvilagbajnok is j6 benyomast tett rank.

|dén tizenkettedszer gy(iltink 6ssze az orszag
kinalatanak szinét-javat ¢sszekdstolni. A Pan-
nonhalmi Apatsag Viator éttermében remek



koralmények kozott, gyors és profi lebonyoli-
tas mellett kdstoltuk végig a majd 300 tételt.
Az MW-k, MW-jeldltek és master sommelier-k
tarsasagaban talan kissé hatranyos helyzet(-
nek kellett volna éreznem magam, de ez kézel
sem jelentett akkora probléméat, mint maga a
felhozatal. Nehezen tudtam elddnteni, hogy
rossz csillagéallas mellett kezdtlnk-e el dol-
gozni, netan valami méasban keresendd a hiba.
Mindenesetre tény: tdbbnyire az édes borok
adtak némi reményt arra, hogy boraink pozi-
tiv élményeket hivjanak majd eld a nagynev(
ftészekbdl...

A széraz fehérborok kozott sok volt a dugds, a
bizonytalan aromatikaju, a jellegtelen és Ures
tétel. A fajtavalasztékbol a legjobbak a furmin-
tok voltak, viszont a chardonnay-sor mindenkit
meglepett. Es ez nem volt kellemes meglepetés.
Rengeteg fa, valamivel kevesebb, mégis sok al-
kohol, és ennek eredményeként egy cslinya, dur-
va, keserd izvilag uralta a legtébb chardonnay-t.
Korabban tdbbszor hianyoltuk a szép érlelt fehér-
borokat - tul sok reduktiv volt a kinalatban —, most
viszont mintha megfordult volna a tendencia.
Alig vartuk, hogy végre egy tiszta, hatarozott,
gyUmolcsos karakterd, szép savu fehér kertljon
a poharunkba. Ezek a borok elkertltek minket
az idén, karpétlasul igazan szép furmintokkal
vigasztalodhattunk. Hatarozott, terroirt hordozo
karakterekkel, j6 aranyokkal és kell§ finesszel
voltak megéldva ezek a borok. Kulén 6rém volt
szamomra a némi vitat kivalto, tdlérett alapanyag-
bol készult Csutoras-féle Leanyka. Mar csak
azértis, mert a mustrak torténetében talan ez volt
az elsé szamottevé megjelenése ennek a jobb
sorsra érdemes fajtanak. Kétségkivil nem a divat
jegyében szlletett, de remek egyensullyal, gaz-
dag izekkel, igazi 6szinte borként mutatkozott be.
Tokaj €és Somlo tllsulya viszont nem lepett
meg, itt a terméhely magéért beszél. Nagyon
Orlltem Kolonics Karoly Juhfarkjanak, az 6rok
Mandolasnak (Tokaj Oremus) és méasoknak.
Ami viszont hianyzott, az néhany szép balatoni
tétel, ezlttal sem az északi, sem a déli part nem
kapraztatott el.

A vordsborokndl éppugy jellemzd volt a tilzott
fahasznélat, de sok esetben éretlen sz416 altal
okozott bajokkal és pincehigiéniai hianyossa-
gok kdvetkezményeivel is taldlkoztunk. Voltak
ugyan nagyobb szdmban Kéarpat-medencei
fajtak (kadarka, kékfrankos, zweigelt), de még
mindig a cabernet-merlot vonal adta a legna-

r

gyobb kinalatot. Ami 6nmagéban nem lenne
baj, de az mar igen, hogy ezeknél a tételeknél
a sz6l6 rendre ,eltlinik” valahol a hordé mélyén.
Szamos bornal azt éreztik, hogy az alapanyag
j6 volt, de a hordbhasznélat valahogy agyonver-
te az 6sszképet. Ez valdban csak pénzkérdés
volna? Valéban csak az szamit, hogy egy hordo
20 vagy 30 ezer forinttal kevesebbért meg-
kaphat6? Tényleg megéri a szép alapanyagot
a rossz és tuldimenzionalt hordbhasznalattal

MILYEN VOLT RIZLINGSEGE?

A fehérborok kapcsan tébbszor felmeriilt mostanaban az egész-
flrtds préselés kérdése. Sajnos a sorban tébb olyan tétel is volt,
amelyik egyértelm(en a kezdeti oxidacié nyomait viselte magan, ez
gyakran a bogydzas kévetkezménye. Kuléndsen a meleg évjara-
tokban nehéz elkerlini azt, hogy ilyenkor ne induljon be a nemkiva-
natos folyamat. Marpedig a szinte éteri tisztasag elengedhetetlen
kovetelmény, a bizonytalan és hatarozatlan karakter egyszertien
elfogadhatatlan. Erdemes lenne talan a fehérboros termeléknek is
atgondolniuk a hordéhasznalatot, az tide, élénk rizlingek kora, gy
gondolom, soha nem fog elmduini.
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Tobbnyire az édes
borok adtak némi
reményt arra, hogy bo-
raink pozitiv éiménye-
ket hivjanak majd el6 a
nagynevii itészekbdl.

tonkretenni? Tudom jél, hogy termel&ink sok-
kal rosszabb feltételek mellett dolgoznak, mint
példaul osztrak kollégaik, de akkor is. Nyugaton
Ujra nagy keletje van a pérusmentes (cement)
tartélyban torténd érlelésnek. Nagy vordsbo-
rokat erjesztenek, és részben érlelnek is ilyen
edényekben, vagy acélban, nagyhorddban.
Célszer( lenne atértekelni a kishorddk hasz-
nélatdnak modjat.

Ahogyan a szUret idépontjanak kérdését is jo
volna Ujragondolni. Meglehetésen sok olyan tétel
kerUlt birélatra, amelyek tulérett alapanyagbol
készlltek. A mazsolas, portoira jellemzé cso-
koladés, lekvéaros karaktert meg kellene hagyni
az er6sitett boroknak, esetleg az Ujvilag vagy
a Foldkozi-tenger vidékén termd bizonyos bo-
roknak. Ezeknél a tételeknél a tulérettségbdl
szarmaz6 meleg karakter nemegyszer oxida-
cidval is egyltt jar, ez pedig végképp kizarja a
nagy borra valas lehetéségét. A Karpat-medence

A FRANCIA KAPCSOLAT

KUlén 6rom szamomra, hogy a champion dijat ezuttal Berecz
Stéphanie (Kikelet Pince) kapta. Evek 6ta figyelemmel kisérem
ténykedését, és meggy6z6désem szerint az egyik legjobb izléssel
megaldott hazai termeld. Hazainak mondom francia szarmaza-
sa ellenére, szamunkra ugyanis Stéphanie ma mar igazi tokaiji

termeld. Irigylésre mélté a konnyed eleganciaja, borainak egyen-
suly-centrikussaga, simasaga és egyénisége. Akar legendassa valt
Larslevelljét” késtoljuk, akar a friss szamorodnit, egytél egyig tar-
talmas és személyiséggel biré borokat taldlunk a poharban. Lehet,
hogy semmi értelme a gondolatnak, de valahogy vele kapcsolat-
ban mindig felmeril bennem, hogy 6 afféle el6élet nélkli, a rossz
hegyaljai hagyomanyoktdél mentes, szabadon gondolkodé borasz,
akit nem kotnek a sokszor rosszul értelmezett tokaji hagyomanyok.
Egyszerlen j6 borokat akar késziteni, és ez tdbbnyire sikerdl is.
Tiszteli, és persze teszteli is a termbéhelyet, kdstol és kételkedik.
Ugy vélem, ez a dij csupan egy allomas a karrierjében — remélem,
ezt § is tudja.
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egyik er6ssége éppen az, hogy a kékszdlé is
képes optimalisan beérni. Nem feltétlentl kellene
ratenni még egy lapattal az érettségre, annél is
inkabb, mert az egyértelmUen gyengiti a borok
élettartamat. Valahogy az az érzésem, termel8-
ink egy része szinte habzsolja a tulérett sz6l16t,
esetleg a csupa nyers, hlizés tanninl szocialista
nagylzemi emlékkel a hata mogott.

Persze voltak szép szammal kellemes megle-
petések is, elsésorban a kékfrankos-, pinot noir
vonalon. Nagy banatomra az Electus, Horvéath
(Raspi) Jozsef zweigeltje lemaradt a legjobbak
listajardl, holott szamomra ez a bor egyértel-
mUen ott van az élmezdnyben. Nagyon tetszetés
és izgalmas volt a Weninger—Gere pinot noir,
Heimannék Franciscusa, a két St. Andrea és
a Takler Bikavér. Amugy a Takler Pince remek
borsort mutatott be nemrég a Borkollégiumban,
sokkal jobb egyensullyal és valédi eleganciaval
a boraikban, mint ahogy azt az elmult években
megszokhattuk. A villanyi ,nagyagyuk” kozul
Sauskaek két borral is bekerultek, szamomra
ezUttal alegmeggydz8bb Bock Jozsef Capellaja
volt.

A legszebb sort aztan tényleg az édes borok
adtak. Sok gylmalcs, finesz, nulla hordétulsuly.
Ugy, ahogy a nagykonyvben meg van frva.
Sok olyan bort is késtolhattunk, amelyeknél a
cukor lefedte az ornamentikéat és a savakat, de
itt legaldbb nem volt probléma a tisztasaggal.
Nem mellesleg érdekes dolog az évjarat kér-
dése is. Legtobb tétellink 2008-bol és 2007-bé!
szarmazott. Utébbi nagyon meleg évjarat volt,
szelid savakkal, magasabb cukortartalommal,
kdnnyen érthetd, szeretheté borokkal. A 2008-
as évjarat mar sokkal megosztébb, magam,
afféle egyéniség- és savimadoként sokszor
tobbre értékeltem, mint a 2007-es tételeket.
Vibrald, izgalmas borok ezek, sokkal nagyobb
kifejezerbvel, mint a melegebb évjaratok borai.
A ,csucsok” kdzé bekerUlt édes tételek amugy
mind kifogastalan borok, valéjaban itt mar csak
stilusbeli kildnbségekrél beszélhetlink, nem
pedig minéségrél. Az utobbi egyértelmd és
adott.
Mindennel egyUtt, minden apré rossz érzést fél-
retéve, 0sszességében j6 volt az idei Bormustra.
Lehet, hogy tébben voltak csalddottak, mint a
korabbi években, de hét arra valé a tikor, hogy
belenézzink. Persze utana ne felejtstink el elére
is tekinteni...

MESZAROS GABRIELLA



